REACCION DE EQUILIBRIO REVERSIBLE
DE UN INDICADOR DE COLOR AZUL DE METILENO

- Apreciar el caracter reductor de la glucosa y el no de la sacarosa.
- Apreciar el efecto de una reaccidn de equilibrio de un indicador de color y la aplicacién

de la Ley de Le Chatalier.

2 vasos de 100 ml, Erlenmeyer o botella transparente de 500 o 1000 ml y tapdn, gafas de
seguridad, vaso de 500 ml y placa calefactora plana.

Solucién de glucosa 40 g/l: 4 g se disuelven en un vaso de 100 ml.
Solucién de hidréxido sédico NaOH 40 g/lI: 4 g se disuelven en un vaso de 100 ml.
Solucién de sacarosa 40 g/l: 4 g se disuelven en un vaso de 100 ml.
Solucién de hidréxido sédico NaOH 40 g/l: 4 g se disuelven en un vaso de 100 ml.
Limodn o vinagre.

OXIDACION DE GLUCOSA

1) Cogemos los 100 ml de disolucién de glucosa al 40 g/I y los afiadimos a un erlenmeyer o
botella (con tapdn) de 500 o 1000 ml. Encima se echa también otros 100 ml de la solucién de
hidréxido s6dico NaOH 40 g/l. Ya se esta produciendo la oxidacién de la glucosa debido al
oxigeno disuelto (que depende del entorno y movimiento).

2) Echamos ahora 3 gotas de azul de metileno y se colorea de azul. Si dejamos reposar un
memento ahora, la glucosa se va oxidando a acido glucénico y el azul de metileno se reduce a
su forma reducida leucometileno que hace al colorante transparente.

3) Colocandonos previamente las gafas de seguridad y bien cerrado el tapdn y movemos mas
0 menos vigorosamente. En ese caso parte de la glucosa se oxida con el oxigeno que queda en
el aire de contacto con la superficie del liquido. Para compensar la reaccion reversible del

colorante va hacia la izquierda y vuelve a convertirse en azul (ley de Le Chatelier).

OXIDACION DE SACAROSA

4) Cogemos los 100 ml de disolucidn de sacarosa al 40 g/l y los afiadimos a un erlenmeyer o
botella (con tapdn) de 500 o 1000 ml. Encima se echa también otros 100 ml de la solucién de
hidréxido s6dico NaOH 40 g/I.

5) Echamos ahora 3 gotas de azul de metileno y se colorea de azul. Si dejamos reposar un
memento ahora no se producird la decoloracién aunque movamos.

6) Ponemos, ahora, el contenido de la disolucién sin decolorear en un vaso de precipitados de
250 ml y lo colocamos encima de un calentador placa calefactora plana. Exprimimos en él un
poco de zumo de limén o vinagre. A partir de ahora seguir con el 3) y observaremos que

volvemos a apreciar al reaccién redox.




EXPLICACION

TEORICA

OXIDACION DE GLUCOSA
La glucosa en disolucion presenta dos formas:

Formula lineal forma ciclica
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La forma lineal tiene un grupo aldehido en el carbono nimero uno que le caracteriza ca/njl

grupo y compuesto reductor. En este caso sufre dos oxidaciones, una irreversible y otr

reversible.

La glucosa se oxida con el oxigeno en reaccion irreversible (en medio alcalino).
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La glucosa también se oxida con el azul de metileno en reaccion reversible (EQUILIBRIO)|

en medio alcalino.
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glucosa azul de metilo leucometileno dcido gluconico
(color azul) (incoloro)

OXIDACION DE SACAROSA

La sacarosa es un dimero de glucosa y fructosa.
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Ya no tiene grupo aldehido libre, y por lo tanto no es reductor. Eso equivale, que si /
hacemos lo mismo que la anterior no va a producirse la decoloracion por mucho qu
esperemos. Antes le hacemos una hidrélisis dcida, para convertir el dimero sacarosa, e

mondmeros glucosa (igual que antes) y fructosa, y dejar libre el grupo reductor aldehido.







